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Паспорт

пищеблока муниципального

общеобразовательного учреждения 

 Гимназия  № 6  г.  Тихорецка
 МО  Тихорецкий  район 
2009-2010 учебный год

Тихорецкий район

И.О.ДИРЕКТОРА  МОУ  ГИМНАЗИЯ  № 6  

МО  ТИХОРЕЦКИЙ  РАЙОН

ПОСЬМАШНАЯ  ЕЛЕНА  ГЕННАДЬЕВНА
ПЕДАГОГИЧЕСКИЙ  КОЛЛЕКТИВ:  71 человек

В школе  44  класса-комплекта
                 1184 учащихся  из  них : 
                          3  человека  на  домашнем  обучении

                          3  человека  на  семейном  обучении

обучение осуществляется в 2 смены

1 смена -  29 классов -  760 учащихся

2 смена -  15 классов -  424 учащихся

ОТВЕТСТВЕННЫЕ  ЗА ОРГАНИЗАЦИЮ ПИТАНИЯ:
ФЕДОТОВА  ЛАРИСА  ВИКТОРОВНА
РЫЖОВА  ЕЛЕНА  АНАТОЛЬЕВНА

ЗАВЕДУЮЩАЯ  ПРОИЗВОДСТВОМ: 

БАРАНОВА  СВЕТЛАНА  ИВАНОВНА

ШТАТЫ:

	ФИО
	Дата

рождения
	Зав. производ

ством
	Повар/

разряд
	Кла-дов-

щик
	Кух.

рабочий
	Мойщик

посуды

	Баранова  С.И.
	19.09.1953г.
	зав.произ. 
	5 разр.
	
	
	

	Бориско  С.В.
	15.08.1958г.
	повар
	4 разр.
	
	
	

	Ганчук  О.Д.
	21.03.1950г.
	повар
	4 разр.
	
	
	

	Курякина  А.А.
	14.01.1979г.
	повар
	4 разр.
	
	
	

	Болотова  О.А.
	20.08.1956г.
	
	
	
	
	мойщ.пос.

	Склеменева  А.А.
	22.10.1959г.
	
	
	
	кух.раб.
	


Сведения о квалификации работников пищеблока

	№
	Ф.И.О.
	Занимаемая должность
	Образование, место учебы
	Диплом №, дата выдачи
	Специальность, получен-ная по окончан.  учебы
	Наименование учебного заведения

	1.
	Баранова  С.И.
	зав.
произв.
	среднее,
г.Волчанск Свердловской  области
	№325

от 26.07.1972г.
	повар
	ГПТУ – 52

	2.
	Бориско  С.В.
	повар
	среднее,
г. Тихорецк
	№15,
от 22.07.1976г.
	повар
	школа поваров

	3.
	Ганчук  О.Д.
	повар
	среднее,
г. Тихорецк
	№28
от 10.08.1984г.
	повар
	школа поваров

	4.
	Курякина  А.А.
	повар раздатчик
	начальное, г.Тихорецк
	№41
от 19.07.1997г.
	повар
	ГПТУ - 37


ОХВАТ  ГОРЯЧИМ  ПИТАНИЕМ

	контингент
	всего на  учёте

в школе
	охвачено

питанием
	Охвачено горячим питанием



	учащиеся из многодетных семей
	66
	все
	все

	Учащиеся из малообеспеченных семей
	278
	все
	все

	сироты
	12
	все
	все

	опекаемые
	
	все
	все

	Группа продлённого дня
	75
	все
	все

	За родительскую плату
	747
	все
	все


Охват питанием учащихся начальных классов (1-4 классы)

	
	Кол-во

уч-ся
	Охвачены питанием
	Охвачены горячим питанием
	финансирование

	
	
	
	
	Бюджет.

средства

(руб)
	Родит.

средства

(руб)
	Стоимость

завтрака

(руб)
	Стоимость

обеда

(руб)

	1-я смена
	287
	100%
	100%
	  5р.
15р.

35р.(ГПД)
	10р.
	15р.
	20р.

	2-я смена
	202
	100%
	100%
	
	
	
	


Охват питанием учащихся 5-11 классов

	
	Кол-во

уч-ся
	Охвачены питанием
	Охвачены горячим питанием
	финансирование

	
	
	
	
	Бюджет.

средства

(руб)
	Родит.

средства

(руб)
	Стоимость

завтрака

(руб)
	Стоимость

обеда

(руб)

	1-я смена
	529
	529
	529
	5р.+род.опл.

15р.-льготн.
	10р.
	15р.
	20р.

	2-я смена
	160
	160
	160
	
	
	
	


Наличие нормативной документации

· Перспективное двухнедельное меню – имеется.

· СанПиН 2.4.5..2409-08- имеется.
· Ежедневное меню – имеется.
· Меню-раскладка – имеется. 

· Бракеражный журнал скоропортящихся продуктов– имеется. 
· Бракеражный журнал готовой продукции– имеется.
· Журнал ежедневных медицинских осмотров– имеется.
· Журнал проведения «С» витаминизации- имеется.
· Ведомость контроля за рационом питания- имеется.
· Журнал учёта температурного режима холодильного оборудования- имеется.
· График дежурства учителей– имеется.
· График посещения классами столовой– имеется.
· Приказ директора об организации питания учащихся, назначении ответственного за питание, составе бракеражной комиссии, создании Совета по питанию, создании независимой комиссии по проверке организации питания – имеется.
· Акты, справки по результатам проверки состояния организации
питания– имеется.
· Положение по организации питания в ОУ– имеется.
· Методические рекомендации по организации питания– имеется.
· Договор с предприятием, осуществляющим питание (город), договор на поставку продуктов питания (сельские ОУ)- имеется.
· Внутришкольный контроль- имеется.
· Экран по питанию- имеется.
· Наличие системы поощрения работников ОУ- имеется.
· План мероприятий по организации питания- имеется.
ПЛАН-СХЕМА СТОЛОВОЙ
(набор помещений, площадь)

Число посадочных мест в столовой               293                          226
                                                                 (из расчёта 0,7м. кв. на учащегося)          (по  факту)
состояние мебели

	наименование
	количество
	Год

приобретения
	Техническое

состояние
	потребность

	Столы

обеденные
	39
4 фуршетных
	2007
	хорошее
	39
4

	стулья
	226
	2007
	хорошее
	226

	шкафы
	-
	 -
	-
	1

	Стеллаж для чистой посуды
	5
	2007
	хорошее
	5


МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКАЯ БАЗА

	Наименование оборудования
	количество
	год про-

извод-

ства
	техниче-

ское

состояние
	потреб-

ность
	требует

ремонта

или замены

	Плита электрич.(4 комфорки)
	2
	2003
	удовл.
	2
	нет

	Холодильник
	2
	1996
	удовл.
	2
	нет

	 Шкаф холодильный
	1
	2004
	удовл.
	1
	нет

	электромясорубка
	1
	-
	неуд.
	1
	заменить

	электросковорода
	1
	1989
	неуд.
	1
	заменить

	электрокотёл
	-
	-
	-
	-
	-

	Духовой шкаф( 3 секции)
	1
	2005
	удовл.
	1
	нет

	Бойлер, титан,водонагреватель)
	1
	2004
	
	
	

	Посудомоечная машина
	1
	2004
	удовл.
	1
	заменить

на 1000 тарелок

	картофелечистка
	-
	-
	-
	1
	-

	Мармит 1-х блюд
	-
	-
	-
	-
	-

	Столы производственные
	4
	1983
	неуд.
	4
	заменить

	Другое оборудование:

Машина тестомешальная

Морозильник
Машина  протирочно-резательная

Стол  охлаждаемый

Мармит  для  вторых  блюд
	1

1

1

1

1
	1989

2002

2005

2005

2003
	удовл.

удовл.

удовл.

удовл.

удовл.
	1

2

1

1

1
	нет

нет

нет

нет

нет

	Кухонная посуда:
Кастрюли  50 л

Кастрюли  40 л

Кастрюли  20 л

Кастрюли  7-8 л

Кастрюли  3 л

Сковорода
	6

7

3

5

4

4
	
	неуд.

неуд.

неуд.

неуд.

неуд.

удовл.
	9

9

5

10

7

4
	заменить

заменить

заменить

заменить

заменить

	Столовая посуда:

Тарелки для 1-х блюд

Тарелки для 2-х блюд

Стаканы

Ложки

Вилки


	193

240

260

217

173
	2007-2008
	удовл.

удовл.

удовл.

удовл.

удовл.
	100

300

300

100

200
	

	Разделочные доски
	6
	-
	неуд.
	3
	заменить

	Разделочные ножи
	8
	-
	удовл.
	4
	

	Моечные ванны
	1 большая
3 маленьких
	2002
2002
	удовл.
удовл.
	1

	нет

	разносы
	18
	-
	удовл.
	-
	-

	тазы
	2
	-
	удовл.
	-
	-

	Другая посуда:
Ведро алюминиевое

Ковш

Жарочные листы

Чайник

Дуршлаг
	3

2

11

5

2
	
	неуд.

удовл.

удовл.

удовл.

удовл.
	3
	заменить


НАЛИЧИЕ НАБОРА ПОМЕЩЕНИЙ

Цеха:

Горячий                имеется
Холодный             нет
Мясо-рыбный      имеется
Овощной               нет
Моечные для столовой и кухонной посуды                    имеется
Кладовые для сухих и овощных продуктов                    имеется
Охлаждаемые и низкотемпературные камеры для       имеется
   хранения мясных и скоропортящихся продуктов       
Бытовые помещения для персонала                                имеется
Загрузочная тарная                                                              нет
Моечная для тары                                                                нет
Холодильная камера                                                            нет
Холодильная камера для хранения пищевых                нет

   отходов 
Санузел для сотрудников столовой                                  имеется
ТИП СТОЛОВОЙ                                                        ШКОЛЬНАЯ
Работа по удешевлению школьного питания

	Наименование продуктов
	Потребность в продуктах согласно 2-х недельного меню (кг)
	Заготовлено продуктов в летнее-осенний период (кг)

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Наличие в школе пришкольного участка (площадь) и использование его для удешевления школьного питания:
                                           нет
Закрепление за школой земли(площадь) и её использование для удешевления питания учащихся:
всего  17876  кв.м ( вместе  с  застройками);
для  сельскохозяйственных  работ  не  используются

формы и методы организации труда школьников для заготовки сельхозпродукции(указать конкретно)

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

по заданию на лето каждый учащийся и родители вырастили на собственных огородах и заготовили для школьной столовой:

____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

И.о.  директора  Гимназии  № 6 :

заместитель  директора  по  УВР                             Е.Г.Посьмашная                                                       

Зав.производством                                                      С.И.Баранова              

паспорт


